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ACQUA, pane fresco e coperto 
sono sempre offerti da punto e pasta

porzioni generose, come quelle di casa

BENVENUTI DA PUNTO E PASTA
ogni piatto e ogni ricetta 

sono preparati da noi, al momento,
con ingredienti 100% italiani.

La nostra pasta? È quella di famiglia:

La Pasta di Camerino.



BRUSCHETTA POMODORINI E ORIGANO
Bruschetta integrale di grani antichi con pacchetelle 
di pomodorino fresco, origano e Olio EVO

4 €

BRUSCHETTA CAPRINO
Bruschetta integrale di grani antichi con caprino, cipolla 
caramellata e mandorle tostate

6 €

CHIPS DI PASTA *LA NOSTRA SPECIALITà*
Ravioli e Tortellini fritti accompagnati con salse 
di pomodoro, di Pecorino Romano DOP e di zucchine

8 €

BRUSCHETTA CON TROTA AFFUMICATA
Bruschetta integrale di grani antichi con trota affumicata e 
spalmabile aromatizzato al lime

8 €

BRUSCHETTA STRACCIATELLA E CrUDO DI PARMA
Bruschetta integrale di grani antichi con stracciatella 
fresca e Prosciutto Crudo di Parma

8 €

TONNO CROCCANTE
Tonno in crosta di semi di papavero, con pomodorini e 
glassa all'aceto balsamico

10 €

GRAN Tagliere dei migliori affettati nazionali
Prosciutto di Parma DOP, Mortadella di Bologna IGP, 
Ciauscolo IGP e Salame, con focaccia estiva

12 €

*Alcuni dei nostri prodotti possono subire processi
di abbattimento e congelamento. 
Se soffri di allergie o intolleranze alimentari, segnalalo 
al nostro personale e consulta il nostro libro allergeni.

il sapore dell’inizio



RAVIOLI FRESCHI CON CREMA DI POMODORINI CONFIT *4' 
Ravioli ricotta e spinaci con crema di pomodorini confit, 
riduzione di basilico e scaglie di Parmigiano Reggiano DOP

9 €

MEZZE MANICHE ALL'AMATRICIANA *13' 
Guanciale croccante di Amatrice IGP, 
pomodori San Marzano DOP e Pecorino Romano DOP

10 €

TONNARELLI CACIO E PEPE *5'
Crema di Pecorino Romano DOP e pepe nero

10 €

SPAGHETTONI ALLA CARBONARA *14'
Guanciale di Amatrice IGP, Pecorino Romano DOP, 
tuorlo d’uovo BIO e pepe nero

10 €

TAGLIATELLE FRESCHE ALL'UOVO AL RAGù *4'
Ragù secondo la ricetta della trazione con carne italiana 
di manzo e maiale, a cottura lenta, ed erbe aromatiche

10 €

LASAGNA ROSSA DELLA TRADIZIONE *20' 
Ragù secondo la ricetta della tradizione con carne italiana 
di manzo e maiale, a cottura lenta

12 €

i primi DELLA TRADIZIONE

*TEMPO DI COTTURA PASTA parmigiano extra +1€



Rigatoni PROTEICI TONNO, AVOCADO E POMODORINI *7'
Di grano antico con dadolata di tonno marinato, avocado, 
pomodorini gialli, cereali e semi

12 €

PAPPARDELLE AL CONIGLIO *4'
Con ragù di coniglio, pomodorini confit e zeste di lime

13 €

CALAMARATA AL GAMBERO ROSA *13'
Con tartare di gambero rosa e salsa di pomodori gratin

15 €

SPAGHETTONI RUSTICI ALLA CHITARRA *14'
Con sugo bianco di pesce, scampi e pomodorini rossi

15 €

CAPPELLETTI AL TARTUFO ESTIVO *4'
Cappelletti ripieni di carne di Vitellone Bianco 
dell’Appennino Centrale IGP  mantecati al tartufo estivo 
su colata di tuorlo

16 €

i primi CONTEMPORANEI

*TEMPO DI COTTURA PASTA parmigiano extra +1€



TAGLIATA DI POLLO
Tagliata di petto di pollo italiano alla griglia
con patate di Colfiorito, salsa allo yogurt e limone

12 €

SPIEDINI DI PESCE
Con verdure grigliate di stagione

12 € 

TRIS DI CARPACCIO
Carpaccio di manzo italiano marinato, affumicato e 
salato con rucola, scaglie di Parmigiano Reggiano DOP e 
pomodorini 

14 €

REALE DI VITELLO
Vitello brasato con salsa glassata e pomodori confit

14 €

TENTACOLO DI POLPO
polpo grigliato con crema di tobinambur e spinaci piccanti 
saltati in padella 

16 €

Verdure grigliate fresche di stagione 5 €

Spinaci saltati o all'agrO 5 €

INSALATONA MEDITERRANEA
Con petto di pollo, pomodorini, cetrioli, feta, olive taggiasche 
e cipolla rossa accompagnata da focaccine bianche

10 €

SECONDI e CONTORNI di casa

SECONDI

CONTORNI E INSALATE



SALAME AL CIOCCOLATO AROMATIZZATO 
AL PISTACCHIO
Mix di selezioni di cioccolato fondente e biscotti

6 €

Semifreddo ALLA NOCCIOLA 
Con crumble di cacao

6 €

La Cheesecake della Zia d’America
Cheesecake ai frutti di bosco

6 €

Tiramisù
Antica ricetta della tradizione con granella di amaretto

6 €

CANNOLO
con crema di ricotta, cioccolato e Punch d'Abruzzo

6 €

come tutti i nostri piatti, 
anche i dolci sono fatti in casa!

LA DOLCE VITA



Messina Lager
Bassa fermentazione | 5,0% vol | Messina-Italia | 0,33 L

4 €

Menabrea Bionda Premium Lagere
Bassa fermentazione | 4,8% vol | Menabrea-Italia | 0,33 L

4 €

Hoegaarden Biera Blanche
Alta fermentazione | 4,9% vol | Hoegaarden-Belgio | 0,33 L

4 €

O'Hara Irish Red Ale
Alta fermentazione | 4,3% vol | O'Hara-Irlanda | 0,33 L

5 €

Benidiktiner Weiss
Alta fermentazione | 5,4% vol | Benidiktiner-Germania | 0,5 L

5 €

La Chouffe Golden Ale
Alta fermentazione | 8,0% vol | La Chouffe-Belgio | 0,33 L 

5 €

il BAR birrificio

BIRRE

Coca Cola classica / zero
Bottiglia in vetro 33 cl

3 €

Tè pesca / limone 3 €

BEVANDE

Caffè / DECAFFEINATO 1,5 €

ORZO 2 €

GINSENG 2 €

CAFFETTERIA

correzione +1€



Metodo Charmat Verdicchio di Matelica DOC 
Extra Brut
Bisci | Marche | 12,0% vol | 0,75 L | BIO

19 €

Metodo Charmat Brut Rosè
Podere Santa Lucia | Marche | 11,5% vol | 0,75 L | BIO

19 €

Franciacorta DOCG Brut "25"
F.lli Berlucchi | Lombardia | 12,5% vol | 0,75 L

30 €

Verdicchio dei Castelli di Jesi doc 
Classico SUPERIORE "le PIAOLE"  
Tenuta dell’Ugolino | Marche | 13,0% vol | 0,75 L | BIO

15 €

bottiglia da 0,375 L 9 €

CALICE 5 €

VERDICCHIO DI MATELICA DOC 
Bisci | Marche | 13,0% vol | 0,75 L

18 €

COLLI MACERATESI DOC "RIBONA"
Boccadigabbia | Marche | 13,0% vol | 0,75 L 

15 €

CALICE 5 €

FALERIO PECORINO DOP
(Pecorino - Trebbiano)
Saladini Pilastri | Marche | 13,5% vol | 0,75 L | BIO 

15 €

CALICE 5 €

Alto Adige DOC Gewürztraminer
Kurtatsch | Trentino Alto Adige | 13,5% vol | 0,75 L

24 €

Friuli Colli Orientali DOC FRIULANO
Torre Rosazza | Friuli | 13,0% vol | 0,75 L

23 €

Trebbiano D’Abruzzo DOC "FONTE CUPA"
Camillo Montori | Abruzzo | 13,0% vol | 0,75 L

16 €

Vermentino di Gallura DOCG "Spèra"
Siddura | Sardegna | 14,0% vol | 0,75 L

23 €

LA CANTINA DI FAMIGLIA

bolle

VINI BIANCHI



Marche IGT Rosato "Pink fluid" 
(67% Montepulciano - 33% Syrah) 
Fattoria le Terrazze | Marche | 12,5% vol | 0,75 L 

18 €

Marche IGT Malvasia Bianca di Candia Passito
Tenuta Piano di Rustano | Marche | 14,5% vol | 0,375 L

25 €

VINO E VISCIOLE 
Scaccia Pensieri | Marche | 11,0% vol | 0,5 L

25 €

CALICE 5 €

Rosso Conero DOC
Fattoria le Terrazze | Marche | 13,5% vol | 0,75 L

18 €

bottiglia da 0,375 L 11 €

ROSSO PICENO DOC 
(50% Montepulciano - 50% Sangiovese)
Saladini Pilastri | Marche | 13,5% vol | 0,75 L | BIO

14 €

CALICE 5 €

Lacrima di Morro d'Alba Doc
Podere Santa Lucia | Marche | 13,5% vol | 0,75 L | BIO

16 €

CALICE 5 €

Langhe DOC Nebbiolo "IL PRINCIPE"
Michele Chiarlo | Piemonte | 14,0% vol | 0,75 L 

25 €

Valpolicella Ripasso DOC Valpantena Superiore
Costa Arènte | Veneto | 14,0% vol | 0,75 L 

35 €

LA CANTINA DI FAMIGLIA

VINI ROSATI

VINI DOLCI

VINI ROSSI


